
BIENVENUE

10 AVRIL 2024



MERCI À NOS PARTENAIRES

DÉROULEMENT DE LA SOIRÉE

17h30 - Accueil, cocktail et réseautage

19h00 - Mots de bienvenue

19h20 - Souper

20h00 - Sophie Fouron et ses invités

20h45 - Buffet de desserts

20h50 - Immersion dans l’art scientifique



PLAN DE TABLES



Canapés
Ceviche de pétoncle, zeste d’orange, concombres libanais, sumac

Ailes de chou-fleur en tempura, sauce BBQ maison
Dumplings aux légumes, sauce gingembre et cassonade, oignons verts

Arancini sicilien, tomates, basilic

Salade
Salade de légumes racines rôtis en rubans, roquette mixte, noix de Grenoble

caramélisées et pomme grenade. Vinaigrette miel et balsamique.

Plat Principal
Branzino, salsa de tomates cerises et noix de pin, 

asperges grillées au citron, risotto de quinoa.

 

*Option végane sur demande

Table Sucrée
Fruits frais

Cannolis (ricotta, espresso et orange, Nutella)

MENU 



La SAQ est heureuse de vous offrir gracieusement 
les produits dégustés à cet événement:

Champagne
Devaux Coeur des Bar Blanc 

 Noirs Brut

Vin rouge
Jean-Paul Brun Bourgogne 

Terres Dorées

Vin blanc
Nicolas Potel Bourgogne 

Vieilles Vignes

Des prêts-à-boire sont disponibles sur demande comme
alternative à faible teneur en alcool : 

Jardin Verde Gin Tonic Zero



Je donne

https://reseau.umontreal.ca/Audace2024


MERCI!

Votre présence représente un acte

philanthropique concret visant à surmonter

les défis liés aux cancers


